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Vin de France

BLANC

DOMAINE DE

L’AUSSEIL

Coté Parcelles :
Céteau de schiste a Latour de France

Coté cépages :
Muscat a petits grains 80 %
Macabeo 20 %

Coté vendanges :
Manuelles, en caissettes, du 1S au 25 Aout
environ (selon les millésimes).

Et Apres ?
Pressurage en grappes entiéres, débourbage
léger, fermentation uniquement en cuve
(levures indigénes). Les fermentations sont
tres longues et finissent souvent au printemps.

Et Apres ?
Elevage en cuve sur lies fines

Mise en flacon :
sans collage, sans filtration et par
gravité

Enfin... c6té papilles:
Vin blanc fleuri, aréme d’agrumes, léger en
bouche, avec une bonne fraicheur.

Et pourquoi pas...
En apéritif, ou sur une poéllée ’asperges
sauvages...

Domaine de l'Ausseil
Jacques de Chancel
66720 Latour de France
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